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1、 课程性质与设置目的要求

    食品标准与法律法规水平决定食品质量与安全性的高低，食品质量与安全关系到广大人民群众的身体健康和生命安全，关系到经济健康发展和社会稳定，关系到政府和国家的形象。党中央、国务院历来高度重视食品安全，近几年来一直把打击制售假冒伪劣食品等违法犯罪活动作为整顿和规范市场经济秩序的重点，采取了一系列措施加强食品安全工作，取得了显著成效。以食品标准为准绳和以食品法律法规为支撑是提升现代食品工业的一项战略举措。

《食品标准与法规》共十三章，第一章食品标准与法规概述，主要介绍食品法律、法规与标准的法律地位，食品安全的保障措施，食品法律、法规和标准与市场经济的关系；第二章标准化与食品标准，主要介绍标准化与标准，食品标准；第三章食品安全强制性标准，主要介绍食品强制性标准类别，食品标签与标识标注，食品添加剂，食品安全标准；第四章食品标准的制定，主要介绍食品标准制定的原则，食品标准制定的程序，食品标准的结构，食品标准核心内容(规范性技术要素)的编写，食品标准中其他要素的编写；第五章中国食品法律与法规，主要介绍食品法律，食品法规，食品地方法规，违反食品安全法应承担的法律责任与处罚；第六章我国的食品卫生与质量安全监督管理，主要介绍食品行政执法与监督，国家重大食品安全事故应急预案，食品企业中食品质量安全管理和卫生监督，食品生产许可证和食品市场准入制度，GMP、HACCP与食品安全；第七章餐饮、食堂的食品卫生监督与管理，主要介绍餐饮、食堂的卫生状况，餐饮业的食品卫生与监督管理，集体食堂的食品卫生监督与管理，餐饮业的HACCP管理；第八章保健食品的安全监督与管理，主要介绍保健食品的安全性要求，保健食品的监督管理；第九章农产食品及原料的安全监督与管理，主要介绍农产食品原料分类及标准法规，无公害食品、绿色食品与有机食品，新资源食品；第十章食品包装材料的安全监督与管理，主要介绍食品包装与标准，食品包装监督与管理；第十一章进出口食品的检验与管理，主要介绍进出口食品安全管理体系，监督、监管程序，进出口食品申报和检验流程；第十二章国外食品法律法规介绍，主要介绍WTO/TBT协定及WTO/SPS协定与食品法典委员会，美国食品卫生与安全法律法规，加拿大食品法规介绍，欧盟食品法律法规，日本食品法律法规，澳大利亚食品法律法规；第十三章食品风险分析与食物中毒处理，主要介绍风险分析与食品安全，食物中毒及处理对策。
设置本课程的目的：使自学应考者在了解食品法律法规与标准的概念、体系的基础上，理解食品法律法规与标准在食品质量与安全控制过程中的作用及相互关系，为在今后工作中能胜任食品质量控制、食品质量安全检测等打下理论基础。
学习本课程的要求：自学应考者应在理解食品法律法规与标准的概念、体系的基础上，紧密联系食品加工及质量安全控制的实际情况，全面掌握食品法律法规与标准对食品品质的影响，为从事食品质量安全控制及检测等相关工作奠定良好的理论基础。
……考核目标

第一章  食品标准与法规概述
一、学习目的与要求
通过本章的学习，掌握食品安全的保障措施，了解食品法律、法规与标准的法律地位，理解食品法律、法规和标准与市场经济的关系
二、考核知识点

（一）食品法律、法规与标准的法律地位
（二）食品安全的保障措施
（三）食品法律、法规和标准与市场经济的关系
三、考核要求

（一）食品法律、法规与标准的法律地位
1、识记：（1）法律的概念；（2）法规的概念；（3）技术法规的概念。
2、领会：（1）技术法规的特点。
（二）食品安全的保障措施
1、识记：（1）法律法规体系。

2、领会：我国食品安全的保障措施。
（三）食品法律、法规和标准与市场经济的关系
1、识记：（1）法律、法规和标准的相同之处；（2）法律、法规和标准的不同之处；（3）技术标准的概念。

2、领会：（1）食品法律、法规与市场经济的关系；（2）标准与市场经济的关系。

3、应用：（1）在市场经济条件下，制定技术标准的作用和意义。
第二章  标准化与食品标准
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌标准化与标准，了解食品标准。
二、考核知识点

（一）标准化与标准
（二）食品标准
三、考核要求

（一）标准化与标准
1、识记：（1）标准化的概念；（2）标准的概念；（3）标准的分类。
2、领会：（1）标准化的基本特征；（2）标准的特性。
3、应用：标准的级别及之间的关系。
（二）食品标准
1、识记：我国食品标准化的概况。

2、领会：（1）我国食品标准的分类；（2）国际标准化组织及相关内容。

3、应用：（1）我国食品标准管理的特点。
第三章  食品安全强制性标准
一、学习目的与要求

通过本章的学习，了解食品强制性标准类别，掌握食品标签与标识标注，掌握食品添加剂，掌握食品安全标准。
二、考核知识点

（一）食品强制性标准类别
（二）食品标签与标识标注
（三）食品添加剂
（四）食品安全标准
三、考核要求

（一）食品强制性标准类别
1、识记：（1）强制性标准的分级；（2）食品安全法中规定的食品安全标准。
2、领会：（1）强制性标准的范围；（2）国家级强制性标准的类别。

（二）食品标签与标识标注
1、领会：（1）食品标签的定义；（2）预包装食品的定义；（3）核心营养素的定义。

2、应用：（1）食品标签的强制性标注内容；（2）预包装食品标签通则中强制性标示内容的免除；（3）非强制标示内容。

（三）食品添加剂
1、领会：（1）食品添加剂的定义；（2）食品添加剂的强制性标准有哪些；（3）食品添加剂的功能。

2、应用：食品添加剂的使用原则。

（四）食品安全标准
1、领会：（1）食品安全标准的内容；（2）食品安全的定义；（3）食品卫生的定义。

2、应用：我国食品安全标准中的技术指标。
第四章  食品标准的制定
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握食品标准制定的原则，了解食品标准制定的程序，掌握食品标准的结构，了解食品标准核心内容(规范性技术要素)的编写，了解食品标准中其他要素的编写。
二、考核知识点

（一）食品标准制定的原则
（二）食品标准制定的程序
（三）食品标准的结构
（四）食品标准核心内容(规范性技术要素)的编写
（五）食品标准中其他要素的编写
三、考核要求

（一）食品标准制定的原则
1、识记：食品标准制修订的原则。
2、领会·：企业·标准的制定范围。
（二）食品标准制定的程序
1、识记：食品标准制定的程序。
2、应用：食品标准制定的程序。

（三）食品标准的结构
1、识记：食品标准的要素类别。

（四）食品标准核心内容(规范性技术要素)的编写
1、识记：食品标准的核心内容。

2、应用：食品产品标准的规范性技术要素的内容。
第五章  中国食品法律与法规
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握食品法律，掌握食品法规，了解食品地方法规，了解违反食品安全法应承担的法律责任与处罚。
二、考核知识点

（一）食品法律
（二）食品法规
（三）食品地方法规
（四）违反食品安全法应承担的法律责任与处罚
三、考核要求

（一）食品法律
1、识记：（1）食品安全法的立法背景；（2）制定、实施产品质量法的意义。
2、应用：食品安全法的立法目的。

（二）食品法规
1、领会：食品添加剂卫生管理办法的基本能内容。

2、应用：中华人民共和国食品安全法实施条例的意义和作用。

（三）食品地方法规

1、领会：建立我国食品地方法规的必要性和意义。
（四）违反食品安全法应承担的法律责任与处罚
1、应用：（1）违反食品安全法，在那种情况下应追究刑事责任；（2）违反食品安全法，在那种情况下可免除处罚。
第六章  食品生产的市场准入和认证管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解食品卫生许可，掌握食品行政执法与监督，掌握国家重大食品安全事故应急预案，掌握食品企业中食品质量安全管理和卫生监督，掌握食品生产许可证和食品市场准入制度，掌握GMP、HACCP与食品安全。
二、考核知识点

（一）食品行政执法与监督
（二）国家重大食品安全事故应急预案
（三）食品企业中食品质量安全管理和卫生监督
（四）食品生产许可证和食品市场准入制度
（五）GMP、HACCP与食品安全
三、考核要求

（一）食品行政执法与监督
1、识记：行政行为。

2、领会：（1）食品行政执法的特征；（2）食品行政执法的有效条件；（3）食品行政执法监督的特征；（4）食品行政执法监督的种类；（5）食品行政执法监督的内容。

3、应用：我国食品行政执法的主体所包括的主要单位（机构）以及各自的职责。
（二）国家重大食品安全事故应急预案
1、识记：建立国家重大食品安全事故应急预案的意义。

2、领会：国家重大食品安全事故应急预案的主要内容。
（三）食品企业中食品质量安全管理和卫生监督
1、识记：食品监督管理的原则。

2、领会：食品卫生监督管理的内容。
（四）食品生产许可证和食品市场准入制度

1、领会：（1）实行食品生产许可证的目的和作用；（2）实行食品市场准入制度的目的和作用。
2、应用：食品生产许可证的申办程序。

（五）GMP、HACCP与食品安全
1、领会：（1）实施GMP的意义；（2）实施HACCP的意义。

2、应用：HACCP的基本原理。
第七章  餐饮、食堂的食品卫生监督与管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解餐饮、食堂的卫生状况，掌握餐饮业的食品卫生与监督管理，掌握集体食堂的食品卫生监督与管理，掌握餐饮业的HACCP管理。
二、考核知识点

（一）餐饮、食堂的卫生状况
（二）餐饮业的食品卫生与监督管理
（三）集体食堂的食品卫生监督与管理
（四）餐饮业的HACCP管理
三、考核要求

（一）餐饮、食堂的卫生状况
1、领会：我国餐饮业的特点。

2、应用：我国餐饮业存在的主要安全隐患。
（二）餐饮业的食品卫生与监督管理
1、识记：餐饮业食品卫生管理办法的主要内容。

2、领会：现行餐饮业管理方面的法规与标准应该如何跟进才能适应食品安全法的要求。

3、应用：餐饮业常见的典型案例。

（三）集体食堂的食品卫生监督与管理
1、领会：学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定的主要内容。

（四）餐饮业的HACCP管理
1、应用：餐饮业关键过程控制要求。
第八章  保健食品的安全监督与管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解保健食品的安全性要求，掌握保健食品的监督管理。
二、考核知识点

（一）保健食品的安全性要求
（二）保健食品的监督管理
三、考核要求

（一）保健食品的安全性要求
1、识记：保健食品的定义。

2、领会：（1）保健食品与普通食品的区别；（2）保健食品与药品的区别。

3、应用：（1）保健食品应具备的特征和要求；（2）按照卫生系统的分类方法，保健食品有哪些类别。
（二）保健食品的监督管理
1、领会：（1）食品安全法关于保健食品的具体规定；（2）国家食品药品监督管理局发布的关于保健食品的主要文件；（3）我国卫生行政部门发布的关于保健食品的主要文件。

2、应用：（1）国产保健食品的注册申请与审批程序；（2）进口保健食品的注册申请与审批程序。
第九章  农产食品及原料的安全监督与管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握农产食品原料分类及标准法规，理解无公害食品、绿色食品与有机食品，掌握新资源食品。
二、考核知识点

（一）农产食品原料分类及标准法规
（二）无公害食品、绿色食品与有机食品
（三）新资源食品
三、考核要求

（一）农产食品原料分类及标准法规
1、领会：（1）我国农产品质量安全问题产生的主要原因；（2）《农产品质量安全法》的主要内容；（3）我国农产品标准体系的内容。

2、应用：《农产品质量安全法》与《食品安全法》的关系。
（二）无公害食品、绿色食品与有机食品
1、识记：（1）无公害食品的定义；（2）绿色食品的定义；（3）有机食品的定义。

2、应用：无公害食品、绿色食品与有机食品的区别。

（三）新资源食品
1、识记：新资源食品的定义。

2、领会：新资源食品的类别。
第十章  食品包装材料的安全监督与管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解食品包装与标准，掌握食品包装监督与管理。
二、考核知识点

（一）食品包装与标准
（二）食品包装监督与管理
三、考核要求

（一）食品包装与标准
1、识记：食品包装材料类别。

2、领会：食品包装评价体系的内容。

3、应用：常见食品包装材料的安全性问题。
（二）食品包装监督与管理
1、领会：（1）目前我国对食品包装材料监督管理的依据；（2）目前实行的食品包装材料监督体系和制度；（3）欧盟与食品包装有关的法律和法规；（2）美国与食品包装有关的法律和法规。

2、应用：我国与食品包装有关的法律和法规。
第十一章  进出口食品的检验与管理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握进出口食品安全管理体系，理解监督、监管程序，掌握进出口食品申报和检验流程。
二、考核知识点

（一）进出口食品安全管理体系，监督、监管程序
（二）进出口食品申报和检验流程
三、考核要求

（一）进出口食品安全管理体系，监督、监管程序
1、领会：（1）进出口食品安全管理机构的主要职能；（2）进出口食品检验与管理的法律法规体系。

（二）进出口食品申报和检验流程
1、领会：（1）入境货物检验检疫流程；（2）出境货物检验检疫流程；（3）进出口食品的检验依据；（4）何种情况下进出口企业需要重新报检。
第十二章 国外食品法律法规介绍
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解WTO/TBT协定及WTO/SPS协定与食品法典委员会，掌握美国食品卫生与安全法律法规，掌握加拿大食品法规介绍，掌握欧盟食品法律法规，掌握日本食品法律法规，掌握澳大利亚食品法律法规。
二、考核知识点

（一）WTO/TBT协定及WTO/SPS协定与食品法典委员会
（二）美国食品卫生与安全法律法规
（三）加拿大食品法规介绍
（四）欧盟食品法律法规
（五）日本食品法律法规
（六）澳大利亚食品法律法规
三、考核要求

（一）WTO/TBT协定及WTO/SPS协定与食品法典委员会
1、识记：（1）什么是WTO/TBT协定；（2）什么是WTO/SPS协定；（3）什么是CAC标准。

2、领会：（1）WTO/TBT协定的基本原则；（2）CAC标准按内容分为哪几类。

（二）美国食品卫生与安全法律法规
1、领会：（1）美国食品安全监督管理体系的特点；（2）美国与食品安全有关的最重要的法律有那几部。

2、应用：美国食品安全监督管理的主要机构及其职能。

（三）加拿大食品法规介绍
1、领会：（1）加拿大食品安全监督管理体系的特点；（2）加拿大与食品安全有关的法律法规有那几部。

2、应用：加拿大食品召回制度的主要内容。

（四）欧盟食品法律法规

1、领会：欧盟食品安全监督管理的主要机构及其职能。

2、应用：欧盟与食品安全有关的法律法规有那几部。

（五）日本食品法律法规
1、领会：日本食品安全监督管理的主要机构及其职能。

2、应用：日本现行的主要有关食品安全的法律法规有那几部。

（六）澳大利亚食品法律法规
1、领会：澳大利亚食品安全监督管理的主要机构及其职能。

2、应用：澳大利亚进口食品安全管理的主要规定。
第十三章 食品风险分析与食物中毒处理
一、学习目的与要求

通过本章的学习，理解风险分析与食品安全，掌握食物中毒及处理对策。
二、考核知识点

（一）风险分析与食品安全
（二）食物中毒及处理对策
三、考核要求

（一）风险分析与食品安全
1、领会：（1）食品风险分析的意义；（2）食品风险分析的方法；（3）定量风险分析的工具。

2、应用：风险分析的程序。
（二）食物中毒及处理对策
1、识记：（1）什么是食物中毒；（2）食物中毒的特点。

2、领会：（1）食物中毒处理的简要程序；（2）与食品中毒有关的法律法规有那几部。
3、 题型举例(考试大纲中题型举例仅作参考，实际命题时不受此限)
（一）单项选择题（在备选答案中只有一个是正确的，将其选出并把它的题号写在题后括号内）2分×15题=30分

1、以下属于根据标准化的对象和作用分类的类别是（       ）

A、技术标准；B、产品标准；C、行业标准；D、工作标准。

                                          参考答案：B
（二）多项选择题（在备选答案中有二至四个是正确的，将其全部选出，并把它们的题号写在题后括号内，错选或漏选均不给分）2分×5题=10分

1、法律的适用范围由（       ）三个部分组成。
A、时间效力；B、空间效力；C、人间效力；D、对人的效力。

                                          参考答案：A、B、D
（三）填空题（将句子补充完整）1分×15空=15分

1、我国标准根据适用范围分为：国家标准、         、地方标准和          。

参考答案：行业标准；企业标准。
（四）名词解释题 3分×5题=15分

1、标准化
参考答案：是在经济、技术、科学及管理等社会实践中，对重复性事物和概念通过制定、实施标准，达到统一，以获得最佳秩序和社会效益的过程。
（五）问答题 6分×5题=30分

1、食品安全法的主要内容有哪些？

参考答案：《食品安全法》共十章，第一章：总则；第二章：食品安全风险监测和评估；第三章：食品安全标准；第四章：食品生产经营；第五章：食品检验；第六章：食品进出口；第七章：食品安全事故处置；第八章：监督管理；第九章：法律责任；第十章：附则。

4、 考试时间：150分钟
