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1、 课程性质与设置目的要求

《食品微生物化学》课程是全国高等教育自学考试食品质量与安全专业的必考课程。该课程主要研究：原核生物的形态、构造和功能；真核微生物的形态、构造和功能；病毒；微生物的营养和培养基；微生物的新陈代谢；微生物的生长及其控制；微生物的遗传及生态等内容。
设置本课程的目的：微生物学是食品质量与安全、食品科学与工程及相关专业的一门必修专业基础课。通过学习微生物学使学生掌握丰富的基础知识、基本原理，培养学生掌握微生物学的基本实验技能及检验技术，使学生具有丰富的理论知识和实际应用能力。为学生学习以后的专业课程以及毕业后从事食品生产和科研工作奠定坚实的基础。
学习本课程的要求：自学应考者在修完该课程后，应熟练地掌握细菌、酵母菌和霉菌的形态结构、营养和生长特性、微生物的控制方法、微生物的物质代谢、微生物与食品安全，了解微生物的遗传与育种、微生物生态 、 微生物与机体免疫、食品制造与微生物的利用等基本理论。掌握微生物形态观察、微生物的分离、培养方法及检测技术等。
2、 考核目标
绪论
一、学习目的与要求

通过本章的学习，了解微生物在生物界的分类地位、微生物学的发展阶段和现代微生物学的发展概况，掌握微生物和微生物学的概念及微生物所包括的主要类群。

二、考核知识点

（一）微生物和微生物学
（二）微生物所包括的主要类群
三、考核要求

（一）微生物和微生物学
识记：微生物和微生物学的概念。

（二）微生物所包括的主要类群
识记：微生物所包括的主要类群。

第一章  原核微生物的形态、结构与功能
一、学习目的与要求

通过本章的学习，了解立克次氏体、衣原体、支原体、蓝细菌的主要特征；了解细菌分类的等级和有关概念及细菌分类的主要依据、伯杰氏系统的分类概况，重点掌握细菌、放线菌的形态结构及其它主要特征。
二、考核知识点

（一）细菌
（二）放线菌
三、考核要求

（一）细菌
1、识记：细菌概念。

2、领会：细菌细胞的形态、构造及其功能；细菌革兰氏染色。

3、应用：细菌在食品中的应用。

（二）放线菌
1、识记：放线菌的概念。

2、领会：典型放线菌——链霉菌的形态和构造。

第二章  真核微生物的形态和结构
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握霉菌、酵母菌、食用真菌的概念和主要特征；原核微生物与真核微生物的主要区别；了解食用真菌的一般生产方法。
二、考核知识点

（一）真核微生物概述
（二）酵母菌
（三）霉菌
三、考核要求

（一）真核微生物概述
1、识记：真核生物等概念。

2、领会：真核生物与原核生物的区别。

3、应用：真核生物中的鞭毛与原核生物中的差异。

（二）酵母菌
1、识记：酵母菌等概念。

2、领会：酵母菌细胞的形态和构造。

3、应用：酵母菌在食品中的应用。

（三）霉菌
1、识记：霉菌等概念。

2、领会：霉菌细胞的形态和构造；四大类微生物的细胞形态和菌落特征的比较。

3、应用：霉菌在食品中的应用。

第三章 病毒和亚病毒因子
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握病毒的概念、特征、形态结构、化学组成、繁殖过程、溶原性和病毒的种类。
二、考核知识点

（一）病毒
（二）亚病毒因子
三、考核要求

（一）病毒
1、识记：病毒等的概念。

2、领会：病毒的形态、构造和化学成分。
（二）亚病毒因子
识记：类病毒、拟病毒、朊病毒等的概念。

第四章 微生物的营养和培养
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握微生物所需要的营养物质及其功用、微生物的营养类型；了解物质运输的方式和机理。微生物的生长繁殖及其控制，重点掌握细菌个体生长和群体生长的规律；培养基的配制与应用。
二、考核知识点

（一）微生物的6类营养要素、营养类型和营养物质进入细胞的方式
（二）培养基

三、考核要求

（一）微生物的6类营养要素、营养类型和营养物质进入细胞的方式
1、识记：生长因子、单纯扩散、促进扩散、主动运送和基团移位等的概念。

2、领会：营养物质进入细胞的方式。
（二）培养基
1、识记：培养基、渗透压的概念

2、领会：选择性培养基和鉴别性培养基。
3、应用：培养基的配制。
第五章 微生物的代谢
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握微生物代谢的特点、微生物发酵的概念及其主要类型；有氧呼吸和无氧呼吸的概念、特点和主要类型，了解细菌的光能自养作用和化能自养作用。
二、考核知识点

（一）微生物的能量代谢
（二）微生物的代谢调节与发酵生产
三、考核要求

（一）微生物的能量代谢
1、识记：新陈代谢、生物氧化与燃烧、发酵、有氧呼吸、无氧呼吸等的概念。

2、领会：底物脱氢的4条途径。
（二）微生物的代谢调节与发酵生产
1、识记：微生物代谢调节的概念

2、应用：代谢调节在发酵工业中的应用。
第六章 微生物的生长及其控制
一、学习目的与要求

通过本章的学习，掌握微生物的生长规律；测定生长繁殖的方法；有害微生物的控制；了解影响微生物生长的主要因素。
二、考核知识点

（一）测定微生物生长繁殖的方法
（二）微生物的生长规律及有害微生物的控制

三、考核要求

（一）测定微生物生长繁殖的方法
1、识记：生长、繁殖、生物量等的概念。

2、领会：测生长量和计繁殖数的方法。

3、应用：活菌计数法在食品检测中的应用。

（二）微生物的生长规律及有害微生物的控制
1、识记：同步培养、同步生长、生长曲线、停滞期、指数期、连续培养、灭菌、消毒、防腐等的概念

2、领会：典型与非典型微生物的生长曲线区别；恒浊器与恒化器的比较。

第七章 微生物遗传变异与育种
一、学习目的与要求

通过本章的学习，了解微生物遗传变异的物质基础、微生物突变体的主要类型、微生物突变和重组的一般规律；微生物育种的一般方法和菌种保藏的一般方法。
二、考核知识点

（一）微生物遗传变异的物质基础
（二）菌种的衰退、复壮和保藏
三、考核要求

（一）微生物遗传变异的物质基础
1、识记：遗传、质粒等概念。

2、领会：DNA是一切生物遗传变异的真正物质基础的3个经典实验。

（二）菌种的衰退、复壮和保藏
1、识记：衰退、复壮、菌种保藏等的概念。

2、领会：菌种衰退的原因，并采取措施对衰退的菌种进行复壮；冷冻干燥法的主要操作步骤。

第八章 微生物的生态

一、学习目的与要求

通过本章的学习，了解水体和空气中的微生物分布及测定方法；微生物在自然界物质循环中的作用和微生物处理污水的一般方法、以及微生物的生物环境。
二、考核知识点

（一）微生物在自然界的分布
三、考核要求

（一）微生物在自然界的分布
1、识记：生态学、微生物生态学等概念。

2、领会：水体中的微生物；空气中的微生物。

3、 题型举例（题型举例仅作参考，实际命题时不受此限）
（一）单项选择题（在备选答案中只有一个是正确的，将其选出并把它的答案顺序号写在题后的括号内）(本大题共10小题，每小题2分，共20分)
1、抗干燥能力较强的微生物是（  ）

A、乳酸菌    B、酵母菌     C、霉菌       D、醋酸菌
                                          参考答案：C
（二）填空题（将句子补充完整）(本大题共10小题，每空1分，共20分)
1、G+G-细菌革兰氏染色方法中采用          。
参考答案：碱性染料。
（三）判断正误（在你认为正确的括号后画√，错误的画×）（本大题共10小题，每小题1分，共10分）
1、鞭毛是细菌的“运动器官”，是细菌生命活动所必需的。                       （  ）
参考答案：×。

（四）名词解释题 (本大题共5小题，每小题3分，共15分)
1、 微生物
参考答案：一切肉眼看不见或看不清的微小生物的总称。

（五）问答题 (本大题共5小题，每小题7分，共35分)
1、E.coli细菌细胞壁与抗酸细菌的细胞壁有何异同。
参考答案：E.coli细菌，属于革兰氏阴性细菌。细胞壁有肽聚糖、脂蛋白、磷脂、脂多糖等组成。抗酸细菌属于革兰氏阳性细菌。细胞壁有肽聚糖、阿拉伯半乳聚糖、分枝菌酸、索状因子组成。
4、 考试时间：150分钟
